
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                 （協力：奄美大島酒造、浜千鳥館） 

◆There are various differences within Amami Kokuto Shochu, such as 
alcohol content, aging period, aging vessel, distillation method, etc.  

奄美黒糖焼酎にはアルコール度数の違い、熟成期間の違い、熟成容器の違い、 
蒸留方法の違いがあります。 

 

◆Please enjoy these subtle taste differences. 
微妙な味の違いをお楽しみください。  

 

◆Please experience the flavor yourself. 
ご自分の舌で確かめてください。     

Minors and car drivers can not 

participate in shochu tasting!!  
未成年者や、車のドライバーは試飲ができません!! 

奄美黒糖焼酎の試飲をどうぞ! 
Please try Amami Kokuto Shochu 


